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VINO SPUMANTE PASSERINA BRUT

Passerina

Tipo di suolo - Type of soil
Argilloso calcareo - Clay and Calcareous

Esposizione - Vineyard exposure
Sud - South

Altitudine - Altitude
200 m slm - 200 m ASL

Periodo di vendemmia - Harvest time
Inizio Settembre - Beginning of September

Densita di impianto - Planting density
3300 ceppi / ha - 3300 vine stocks / hectare

Sistema di allevamento - Growing practice
Guyot

Resa per ceppo - Yield/vine
2.5 kg

Tecnica di Produzione - Production Technique

T
E CEI“IFICATO
) DA CCPB s

ORGANISMO DI CONTROLLO AUTORIZZATO DAL MIPAAFT - IT 00
PRODOTTO BIOLOGICO AGRICOLTURA UE

Prima fermentazione in acciaio con maturazione “sur lies”, seconda fermentazione in autoclave per un mese.
First fermentation in stainless steel with maturation “sur lies”; second fermentation in stainless steel for one month.

Colore - Colour
Giallo chiaro dai riflessi verdognoli
Pale yellow with green highlights

Valutazione Olfattiva - Bouquet
Fiori bianchi, agrumi, mela
White flowers, citrus, apple

Valutazione Gustativa - Taste

Perlage fine ed elegante, armonico, fresco e persistente
Fine and elegant perlage, harmonious, fresh and persistent finish
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OFFIDA DOCG PASSERINA

Passerina

Tipo di suolo - Type of soil
Argilloso calcareo - Clay and Calcareous

Esposizione - Vineyard exposure e O\TroLLaTo
Sud - South #EF ' E CERTIFICATO

Altitudine - Altitude
200 m sim - 200 m ASL

ORGANISMO DI CONTROLLO AUTORIZZATO DAL MIPAAFT - IT BIO 009
PRODOTTO BIOLOGICO AGRICOLTURA UE

Periodo di vendemmia - Harvest time
Seconda parte di Settembre - Second half of September

Densita di impianto - Planting density
3300 ceppi / ha - 3300 vine stocks / hectare

Sistema di allevamento - Growing practice
Guyot

Resa per ceppo - Yield/vine
2.5kg

Tecnica di Produzione - Production Technique _
Fermentazione in acciaio e affinamento “sul lies”per quattro mesi
Fermentation in stainless steel and aging "sur lies" for four months

Colore - Colour
Giallo chiaro dai riflessi verdognoli
Pale yellow with green highlights

Valutazione Olfattiva - Bouquet
Fiori bianchi, agrumi, mela
White flowers, citrus, apple

Valutazione Gustativa - Taste

Fresco e sapido, finale asciutto e persistente
Fresh and savoury, dry and persistent finish

NaturalExcellence

PREMI

‘D/,}TNLIRUONI € Touring Club taliano

EDIZIONE 2020

DOMODIMONTI |
OFFIDA DOCG PASSERINA DEJAV 2018

Decanter

WORLD WINE
AWARDS 2012

Bihi o

&7 ENTHUSIAST

86 Domodimonti 2010 Déja v
Passerina (Offida Passerina)

POINTS
4 SELEZIONE
INTERNAZIONALE
FiSH
GFFIDA&:ASSEH\N&
‘DEJA" 2010
DOMODIMONTI SRL SOCIETA' ::1‘\".:“1;;'— MONTEFIORE DELLASO (AF)
oy T i
i &_\C:/
) -
© 8 < muw B G Q2



Domodimonti

SOCIETA AGRICOLA

NaturalFxcellence



Domodimonti

SOCIETA AGRICOLA

LiCloste OFFIDA DOCG PECORINO

Pecorino

Wine Spectator

Tipo di suolo - Type of soil
Argilloso calcareo - Clay and Calcareous

Esposizione - Vineyard exposure
Sud - South

Altitudine - Altitude - b
200 m slm - 200 m ASL B e

oPERATORE conTROLLATO N.LA 31417
ORGANISMO DI CONTROLLO AUTORIZZATO DAL MIPAAFT - T BID 009

Periodo di vendemmia - Harvest time PRODOTTO BIOLOGICO AGRICOLTURA UE

Inizio Settembre - Early September
Densita di impianto - Planting density IVINI DI

4000 ceppi / ha - 4000 vine stocks / hectare \f-i ni VERONE LLI
Buoni 2018
»*

Sistema di allevamento - Growing practice
Guyot

Resa per ceppo - Yield/vine *
2 kg

Tecnica di Produzione - Production Technique _ _
Fermentazione in acciaio e barrique, affinamento in acciao
“sul lies”per sei mesi

Fermentation in stainless steel and barrique, O
aging in stainless steel "sur lies" for six months GAMBERO R g;SO

Colore - Colour

Giallo paglierino dai riflessi verdognoli
Golden yellow with green highlights

Valutazione Olfattiva - Bouquet
Agrumi, pesca, frutta esotica, miele, nocciola
Citrus, peach, tropical fruit, honey, hazelnut

Valutazione Gustativa - Taste

Elegante, buona acidita e sapidita, finale morbido, persistente N
ed equilibrato S

Elegant, good acidity and sapidity, a well balanced, - - o
smooth persistent finish e a
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MARCHE IGT ROSSO

Montepulciano, Merlot, Petit Verdot

Tipo di suolo - Type of soil
Argilloso calcareo - Clay and Calcareous

Esposizione - Vineyard exposure
Sud - South

Altitudine - Altitude
200 m slm - 200 m ASL

Periodo di vendemmia - Harvest time

Inizio Settembre (Merlot) e Ottobre (Petit Verdot/Montepulciano)
Beginning of September (Merlot)

and October (Petit Verdot and Montepulciano)

Densita di impianto - Planting density
4000 ceppi / ha - 4000 vine stocks / hectare

Sistema di allevamento - Growing practice
Cordone speronato - Cordon spur

Resa per ceppo - Yield/vine
2 kg

Tecnica di Produzione - Production Technique

Fermentazione in acciaio e maturazione in legno grande e tonneau
per sei mesi

Fermentation in stainless steel and aging in large

oak barrels and tonneau for six months

Colore - Colour
Rosso rubino dai riflessi violacei - Ruby red with violet highlights

Valutazione Olfattiva - Bouquet
Rosa,frutto di bosco, prugna matura e cuoio
Rose, berry fruit, ripe plum and leather

Valutazione Gustativa - Taste

Buona acidita e sapidita, medio corpo,

persistente con gradevole astringenza nel finale

Good acidity and sapidity, medium-bodied, finishing with persistent
pleasing tannins.

NaturalExcellence

PREMI

AStarWinms - the Baok 2021
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MARCHE IGT ROSSO

Merlot, Montepulciano

Wing Spoctator

- Tipo di suolo - Type of soil
IL MESSIA Argilloso calcareo - Clay and Calcareous

Esposizione - Vineyard exposure
Sud - South

Altitudine - Altitude
200 m sim - 200 m ASL

b 4
AVBEROROSS)

Periodo di vendemmia - Harvest time o
Inizio Settembre (Merlot) e meta Ottobre (Montepulciano) W ENTHUSI AST
Beginning of September (Merlot) and second half of October Kz '
(Montepulciano)
Densita di impianto - Planting density 88 Eg&“fﬂ;ﬂ?g‘)i 2008 Il Messia
4000 ceppi / ha - 4000 vine stocks / hectare POINTS
Sistema di allevamento - Growing practice .-
Cordone speronato - Cordon spur 4
Resa per ceppo - Yield/vine sstarwines - the Baok 2968 4
1.8 kg R———
Tecnica di Produzione - Productlon Technique waRcH 67 Aosso . wEss 398
Fermentazione in acciaio; “élevage” in barriques $o/160 b
£ MTESSIA per dodici mesi e altri dodici in bottiglia o
e Fermentation in stainless steel; “élevage”in barriques
2z for twelve months and another twelve in bottle

Colore - Colour

Rosso scuro dai riflessi violacei - Dark red with violet highlights Decanter
WORLD WINE

Valutazione Olfattiva - Bouquet AWARDS 2011

Confettura rossa, Prugna secca, caffe, tabacco s

Red jam, dried plum coffee, tobacco

Valutazione Gustativa - Taste

Buona acidita e sapidita, intenso, persistente e morbido e avvolgente nel finale
Good acidity and sapidity, intense and persistent,

with a soft and enveloping finish

910¢
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SOCIE" AGRICOLA

MARCHE IGT ROSSO PREMI

Montepulciano, Petit Verdot o

Tipo di suolo - Type of soil e

Argilloso calcareo - Clay and Calcareous SSwarWines
Esposizione - Vineyard exposure 0

Sud - South VINITALY INTERNATIONAL WINE GUIDE
Altitudine - Altitude MARCHE IGT ROSSO "SOLO PER TE" 2012
200 m sim - 200 m ASL 92/100

DOMODIMONT! 5.1, SOCIETA AGRICOLA
MONTEFIORE DELU'ASO (AP)

Periodo di vendemmia - Harvest time

Seconda meta di Ottobre - Second half of October Wemtm

Densita di impianto - Planting density
3000-4000 ceppi / ha - 3000-4000 vine stocks / hectare

Wine Spectator Wine Spectator

Sistema di allevamento - Growing practice
Cordone speronato - Cordon spur

Resa per ceppo - Yield/vine poMoOIO!
1.5kg poMooIMe

Wine Spectator

e— -

Domodimont Tecnica di Produzione - Production Technique

Fermentazione in acciaio; “élevage” in barriques per dodici mesi

e altri dodici in bottiglia

Fermentation in stainless steel; “élevage”in barriques for twelve months
and another twelve months in bottles

WineSpectator.com WineSpectator.com WineSpectator.com

Colore - Colour .« o

Rosso rubino dai riflessi violacei - Ruby red with violet highlights MUNDUS Vil I\Eéi(l)\g]f[ilu
Valutazione Olfattiva - Bouquet

Confettura rossa, prugna secca, tabacco, cuoio e caffé

Red jam, dried plum tobacco, leather and coffee

Valutazione Gustativa - Taste 2010

Buona acidita e sapidita, intenso, persistente ed elegante Bevininnns Sl nat e

nel finale Koadd

Good acidity and sapidity, intense, with a persistent S

and elegant finish st

NaturalFxcellence
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MARCHE IGT ROSSO
Petit Verdot

Tipo di suolo - Type of sall
Argilloso calcareo - Clay and Calcareous

Esposizione - Vineyard exposure
Sud - South

Altitudine - Altitude
200 m slm - 200 m ASL

Periodo di vendemmia - Harvest time
Seconda meta di Ottobre - Second half of October

Densita di impianto - Planting density
4000 ceppi / ha - 4000 vine stocks / hectare

Sistema di allevamento - Growing practice
Cordone speronato - Cordon spur

Resa per ceppo - Yield/vine
5 kg

Tecnica di Produzione - Produc‘uon Technique

Fermentazione in acciaio; “élevage” in barriques per dodici mesi

e altri dodici in bottiglia

Fermentation in stainless steel;

“élevage”in barriques for twelve months and other twelve in bottle

Colore - Colour
Rosso scuro dai riflessi violacei - Dark red with violet highlights

Valutazione Olfattiva - Bouquet
Amarena, confettura rossa, cuoio e tabacco
Black cherry, red jam, leather and tobacco

Valutazione Gustativa - Taste

Buona acidita e sapidita, intenso, persistente e piacevole
astringenza nel finale

Good acidity and sapidity, intense, finishing with a persistent
and pleasant astringency

NaturalFxcellence
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WineSpectator.com
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